
tante belle cose
Spicchi di Patate 

 

5 -
Servite con salsa BBQ

Sfoglie di Patate 4 -
Servite con salsa BBQ

Super Spicchi di Patate 6,8 -
Spicchi di patate fritti con buccia - provola delle Madonie - guanciale di maialino nero dei Nebrodi - salsa PPP

Spicchi di Patate con Bufala e Pesto Trapanese 6,8 -
Spicchi di patate fritti con buccia - mozzarella di bufala siciliana - pesto alla Trapanese

Caciocavallo Impanato 5 -
Cubetti di caciocavallo impanati con uovo e fritti

Panissa di Panelle 5 -
Farina di ceci BIO fritta - semi di finocchio

Bocconcini di Pollo 7 -
Straccetti di pollo Modicano impanati e fritti 

Ali di Pollo 6 -
Ali di pollo Modicano impanate e fritte 

TAGLIERE CALDO 18 -

 

Ali e bocconcini di pollo Modicano - Panissa di panelle
tris di patate (spicchi di patate - super spicchi di patate - sfoglie di patate) 

PRESIDI 
SLOWFOOD

BIOLOGICIGRAN PARTE DEI NOSTRI PRODOTTI SONO:   KM-ZERO servizio al tavolo 1.5- 

pane con semi di sesamo 
pan brioche con semi di papavero

BURGER
Maialino Nero 11.8 -11.8 -
180g trita di suino nero dei Nebrodi - pomodoro essiccato - cipolla in agrodolce 
salsa al miele BIO PPP - olio evo

Maialino Bagherese 12.8 -
180g trita di suino nero dei Nebrodi - pomodoro - cipolla grigliata
ricotta fresca - caciocavallo - patè di capperi - olio evo

Maialino Bufala 12.8 -
180g trita di suino nero dei Nebrodi - rucola - mozzarella di bufala siciliana 
miele - salsa greca - olio evo 



VEGETERIANI

Vastaso 11 -
180g trita di vitello di Monte San Calogero - salsiccia - iceberg - pomodoro - cipolla in agrodolce - salsa BBQ

Cacio fritto 11 -
180g trita di vitello di Monte San Calogero- guanciale - caciocavallo fritto - pesto di pistacchi - maionese

Primo sale al tartufo 14 -
180g trita di vitello di Monte San Calogero - cipolla grigliata - pomodoro - primo sale al tartufo

pane con semi di sesamo 
pan brioche con semi di papavero

100g melenzane a cotoletta - pomodoro - provola a�umicata - olio evo al basilico

BURGER
Vitello 8.5 -
180g trita di vitello siciliano - iceberg - pomodoro - olio evo  

Provola 9 -
180g trita di vitello siciliano - iceberg - pomodoro - provola a�umicata delle Madonie - olio evo 

Uovo 9.5 - 
180g trita di vitello siciliano - iceberg - pomodoro - uovo - guanciale - olio evo

Caprese 9.5 -

180g trita di vitello di Monte San Calogero -pomodoro - mozzarella di bufala siciliana - olio evo al basilico 

Vitello dell’isola 11 -
180g trita di vitello di Monte San Calogero - ricotta - cipolla rossa cruda - patè di olive - salsa PPP - olio evo 

Melanzana e Cacio 11 -
180g trita di vitello di Monte San Calogero - melanzane fritte - caciocavallo 
battuto di pommodoro secco, pomodoro fresco e caciocavallo - olio evo al basilico 

Melanzana 9.5 -

Frittatone con ricotta 9 -
Frittata (uova - ricotta di pecora - pangrattato) - rucola -  patè di capperi - melanzane fritte - olio evo al basilico

Panellone  10 -
180g farina di ceci BIO - iceberg - pomodoro - cipolla piastrata - salsa greca

PRESIDI 
SLOWFOOD

BIOLOGICIGRAN PARTE DEI NOSTRI PRODOTTI SONO:   KM-ZERO servizio al tavolo 1.5- 

Matapollo 10 -
180g petto di pollo modicano - pomodoro - caciocavallo - guanciale - patè di olive - senape - olio evo  

Polletto alle Zucchine 9.5 -
180g petto di pollo modicano - rucola - zucchine grigliate - maionese al curry - olio evo 

Polletto Extra 10 -
180g petto di pollo modicano panato e fritto - cipolla rossa in agrodolce - salsa BBQ



pane con semi di sesamo 
pan brioche con semi di papavero

BURGER SALSICCIA

servite in tegame con Pane a scelta 

Pollo 9.8 - 
Radicchio - iceberg - pomodoro - mais 
petto di pollo grigliato salsa PPP - crostini della suocera  

Pollo e Verdure 9.8 - 
Radicchio - melanzane grigliate - zucchine grigliate - pomodoro 
petto di pollo grigliato - crostini della suocera
 
Tonno e Arancia 10 - 
Radicchio - iceberg - pomodoro - tonno sott’olio di Aspra - arancia di Sicilia 
olive Nocellara del Belice - salsa PPP - crostini della suocera  

Bufalina 11 - 
Radicchio - iceberg - pomodoro - bocconcini di bufala siciliana 
olive Nocellara del Belice - crostini della suocera

Burger Salad 13 - 

Radicchio - rucola- pomodoro - 180g trita di vitello siciliano - foglie di menta 
fettine di verdello - salsa PPP - crostini della suocera

INSALATE

Salsiccia Curry 10 -
180g salsiccia pasquarola di Monte San Calogero - iceberg - pomodoro 
cipolla in agrodolce - maionese al curry - olio evo

Salsiccia Salmoriglio 10 -
180g salsiccia pasquarola di Monte San Calogero 
battuto di pommodoro secco, pomodoro fresco e caciocavallo - melenzane fritte - salmoriglio - olio evo

PRESIDI 
SLOWFOOD

BIOLOGICIGRAN PARTE DEI NOSTRI PRODOTTI SONO:   KM-ZERO servizio al tavolo 1.5- 

18 - 

Costolette di maialino con aromi PPP e salsa BBQ servito con spicchi di patate

servito in tegame con Pane a scelta 

COstolette PPP
Costolette di Maiale



ACQUA in vetro 0.75litro2 -BIBITE IN VETRO bio

cicchetto

 

BIRRA alla spina, Donna di coppe 
birre artigianali alla spina sicule - Chiara speciale - Weiss - IPA indian Pale Ale - Rossa doppio malto  

Birra in bottiglia artigianale PPP - 0.33cl 

CAFFE’1 -

2 - doppio4 -

BIRRa

BIBITE

DIGESTIVO della casa

2.5 -

5 -

Birra in bottiglia artigianale altre - 0.33cl 6 -

6 -

3,5 -

PRESIDI 
SLOWFOOD

BIOLOGICIGRAN PARTE DEI NOSTRI PRODOTTI SONO:   KM-ZERO servizio al tavolo 1.5- 

0.35cl

0.20cl



Elenco ALLERGENI

PRESIDI 
SLOWFOOD

BIOLOGICIGRAN PARTE DEI NOSTRI PRODOTTI SONO:   KM-ZERO servizio al tavolo 1.5- 

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1.  Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, 
orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e 
prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio 
a base di grano, incluso destrosio (1); b) malto 
destrine a base di grano (1); c) sciroppi di 
glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati per 
la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola.

2.  Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3.  Uova e prodotti a base di uova.

4.  Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) 
gelatina di pesce utilizzata come supporto per 
preparati di vitamine o carotenoidi; b) gelatina 
o colla di pesce utilizzata come chiari�cante 
nella birra e nel vino.

5.  Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6.  Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e 
grasso di soia ra�nato (1); b) tocoferoli misti 
naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, 
tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo 
succinato D-alfa naturale a base di soia; c) oli 
vegetali derivati da �tosteroli e �tosteroli esteri 
a base di soia; d) estere di stanolo vegetale 
prodotto da steroli di olio vegetale a base di 
soia.

7.  Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), 
tranne: a) siero di latte utilizzato per la 
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol 
etilico di origine agricola; b) lattiolo.

8.  Frutta a guscio, vale a dire: mandorle 
(Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus 
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù 
(Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya 
illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del 
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia 
vera), noci macadamia o noci del Queensland 
(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne 
per la frutta a guscio utilizzata per la 
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol 
etilico di origine agricola.

9.  Sedano e prodotti a base di sedano.

10.  Senape e prodotti a base di senape.

11.  Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 
sesamo.

12.  Anidride solforosa e sol�ti in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di 
SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come 
proposti pronti al consumo o ricostituiti 
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13.  Lupini e prodotti a base di lupini.

14.  Molluschi e prodotti a base di molluschi.

“Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o 
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio e consultando il 
documento elenco degli allergeni - Reg. (UE) n. 1169/2011 del 25/10/2011”

Dott. Agr. Baiamonte Riccardo
N. 1439 Sez. A – Ordine dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali della Provincia di Palermo


